


Készitése

Agave Aratas
Los Altos régio Gondosan
asvanyi valogatva,
anyagokban megfelel6
gazdag voros érettség szerint,
talajan sajat jimador

csapattal
lesziiretelve
Cogollo-t nem
hasznaljak fel

Blue agave: 7-8
év alatt érik be

FGzés/Hevités

Hagyomanyos
épitett
kemencékben,
lassu,
egyenletes
hevitéssel

Lé kipréselése

Orl6 malmokban,
Altos és Tezon
esetében ,tahona”
préseléssel, a
kiméletes kihozatal
magas mindségli
agave-mustot
eredményez (nem
bontja fel a rostokat)

Erjesztés Leparlas Erlelés
Sajat 2x-es, réziistos Iparagi atlagnal
tenyésztett [T ELREGEN hosszabb id6,
élesztégomba, oszlopleparla), kisebb hordok,
hozzdjarul a 58-59% végso intenzivebb

tequila végsd érlelési hatas

izvilagahoz,

gyiimolcsos
izeket ad

szeszfok, tehat
viszonylag
alacsony, hogy izes,
az agave jellegét
megorz0 parlatot




A cogollo

Az agave leveleinek levagasa utan, a torzsa (ananasz alakjardl pina-nak, spanyolul ananasznak
nevezik, de hivjak még az ,,agave szivének is) csucsanal Iévé tomor, viaszos névényi rész a ,,cogollo”.
Nedve keserii izt ad a tequila-hoz, ezért gondos gyartok, mint az Olmeca, kivagjak ezt a részt

Az agave pina A pina-t kettéhasitjak, A pina-t a kivagott
a cogollo-val igy a cogollo cogollo-val
hozzaférhetové valik

OLMECA




Az Olmeca (Altos, Tezon) tequila gyartasi adatai
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Weber blue agave (agave Azul; Agave tequilana)
egyetlen agave fajta (a 150-bél), amibdl tequila késziil

Az 55 tonna kapacitdsu kemencékben 36 éran
keresztil hevitik az agavét 93°C-on
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A vulkani k6bdl késziilt , Tahona”-malom 2 tonna Az agave-must erjed 2x-es leparlas utan a Az érlelés 200L korili méretd volt Bourbon
sulyu, 1 % tonna agavét tud egyszerre préselni. 36-40 6rat vesz igénybe végsl parlat 58-59%-0s whiskey-s hordékban térténik




Az Olmeca kulonleges

Mit neveziink ,ipari atlagnak” és mennyiben kiilénleges az Olmeca?
Az Olmeca alap tequildja is mixto (agave és cukornad kozos cefréje min. 51:49 aranyban), viszont az Altos és Tezon verzidk 100%-s agave
tartalmuak. A 100% agave-tartalmat minden tequila feltlinteti a palackon, tehat aki ilyet akar vasarolni, elég konnyd megbizonyosodni réla.
Az agave-tartalom mellett még szdmos tényez és eljaras gyakorol hatast a tequila végsé mindségére és izére:

- A betakaritasnal: kivagjak-e a cogollo-t, érettség szerint valogatjdk-e az agavét; szakértd, kézi aratassal torténik-e a levelek eltdvolitasa?
- Az el6készitésnél: téglakemencés, lassu hevités; kiméletes préselés — vagy autokldv és diffuzor kiveszi a rostok nedvének utolsé cseppjét?
- Aleparlasndl: hagyomanyos réziist — vagy hatékony, nagy kapacitdsu oszlopleparlé?

- Az érlelésnél: hosszabban, horddkban érlelni — vagy a minimum id6t/minimum eljarast hasznalni?
Az Olmeca hiszi azt, hogy a hagyomanyos eljarasok biztositjak a tequila min&ségét!

ALAPANYAG/KESZITES IPARAGI ATLAGOS ELJARAS OLMECA
Csak Los Altos-ban termesztett agave-t haszndlnak
Féként nyilt piaci beszerzésbél, tomegfelvasarlasbol. (izben, cukorban gazdag).
A cogollo-t (az agave keser(i része, ahol az uj levelek A cogollo-t (az agave keserU része, ahol az Uj levelek
AGAVE " iy sz B Py
nének) benne hagyjak, felhasznaljak. nének) nem hasznaljak fel.
Vegyesen, tomeges betakaritds, érett és éretlen agave. | Gondos valogatas utan kézi betakaritas, sajat jimador
csapattal, csak megfelel6 érettségnél.
FOZES Tulnyomasos/autoklav (gyorsf6z6) edényekben Hagyomanyos épitett téglakemecékben

ZUZAS-PRESELES

Diffuzorok hasznalata (a teljes cukortartalom
nagynyomasu kinyerése)

Hagyomanyos 6rl6 malom
Hagyomanyos préselési technika (tahona) az Altos és
Tezdn tequildknal

ERJESZTES Kereskedelmi éleszt6 Sajat tenyésztett éleszt6
LEPARLAS Oszlopos leparld / rozsdamentes acél tst Hagyomanyos réziistos leparlé

BLANCO/SILVER/PLATA

Lepdrlas utan azonnal palackozva

Lepdrlas utan azonnal palackozva

GOLD/ORO/JOVEN Blanco tequila szinezve/izesitve Blanco és Reposado tequilak hazasitasa
. e . , Min.5 hénapig 180-200 literes ex-bourbon
REPOSADO/AGED Min.2 hénapig tolgyfa tartalyokban érlelve t5lgyfahordokban érlelve
ANEJO/EXTRA AGED Min.12 h"onaplg erI,ere 600 literesnél rlmem nagyobb Min.12 honapig e"rlelve 180-?00 literes ex-bourbon
tolgyfa tartdlyokban vagy horddkban tolgyfa horddkban
EXTRA ANEJO/ULTRA Min.3 évig érlelve 600 literesnél nem nagyobb tolgyfa
AGED tartalyokban vagy horddkban




Olmeca valaszték

OLMECA CHOCOLATE OLMECA BLANCO OLMECA GOLD OLMECA ANEJO
Olmeca tequila és Sajat Blanco és Reposado  200L-es Bourbon-
legnemesebb agaveU!tetmény-rél tequildk hazasitasa, whiskeys
csokoladé szarmazik nem szinezékkel horddkban
hazasitasa Tradicionalis készil érlelsdik
modszerekkel

készil pl. ,,cogollo”
kivagasa @

OLMECA
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