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KOZOS?

THE LILLET SPRITZ ROSE THE FRENCH BLONDE THE VESPER MARTINI THE LILLET BERRY
»EMILY IN PARIS” / NETFLIX TAYLOR SWIFT KEDVENC JAMES BOND / CASINO NINA CHUBA /
LILY COLLINS KOKTELJA ROYAL ~WILDBERRY LILLET”

LILLET

LHAET

A ,Lillet Rosé e French Blonde A Vesper Martini Nina Chuba, ===
Emily in Paris” limitalt (Taylor Swift receptje): James Bond védjegyes itala: német énekesnd/szinésznd:
kiadasa: 30 ml Gin lan Fleming 1953-as Casino Royale cim A 2022-ben megjelent
egy kiilénleges, divatos palack, 30 ml Lillét Blanc regényében jelent meg, és Vesper "Wildberry Lillet" cim(
i s Lyndrdl kapta a nevet. 3 rész gin, 1 rész kislemezével valt ismertté

amelyet a Netflix-sorozat 15-30 ml bodzalikér . o i 1 : ’

, . . ’ vodka és V2 rész Kina Lillet (ma Lillet amely Ausztriaban és
_Stllusa ‘rf‘lt.a,l lhl,ete,tt 60 ml friss grapefruitlé, Blanc), erésen felrazva jéghidegre, majd . coban i laoerlistal

élére keriilt



LILLET?

EGY KONNYED, FRANCIA MAI NAPIG A ,MAISON LILLET'-BEN
/A \ KESZUL PODENSAC-BAN

BORAPERITIF

Azital 5%-a  ...85%-a pedig

GYUMOLCS ES BOROK A FRANCIA
KINIFAKEREG BORDEAUX =
KIVONATOK REGIOBOL LILLET

Bordeaux




A LILLET
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2025: MEGUJULT A PALACK
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A AMI
MEGJELENITESEHEZ

A LILLET BORASZAT EPULETE

MARKA MAI
IHLETTE A PALACKFORMAT...




LILLET

A1 ~F FRISSITO, KONNYED, , 5
PREMIUM NOI CELGCSOPORTOT STISLUSOS SPRITZ A BESZELGET®S

CELOZ .
FRANCIA APERITIF (DE NEM KIZAROLAGOSAN) (ALACS%{LY&;.IIX)TART. ES PILLANATOKHOZ
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Aperol Spritz: 9,2% ABV / 135Kcal



A LILLET KESZITESE
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ALAPBOROK AZ iZESITO HIDEG A BOROK ES A LILLET BLANC & A CUVEE-K

KIVALASZTASA OSSZETEVOK, KIVONATOLAS KIVONATOK LILLET ROUGE: HAZASITASA &
GYUMOLCSOK ES (MACERACI0) HAZASITASA ERLELES PALACKOZAS
FUSZEREK (LILLET ROSE:

NINCS ERLELES)
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ALAPBOROK KIVALASZTASA

A bor a Lillet f§ Osszetevoje, a teljes
kompozicio mintegy 85%-at teszi Ki.

+  Csak francia borokat valogatunk a
Bordeaux-bol,
Délnyugat-Franciaorszagbol szarmazo
termotertletekrol.

- Lillet Blanc és Rosé: elsdsorban
Sémillon és Sauvignon Blanc

+ Lillet Rouge: elsGsorban Merlot

« Az alapborokat szerkezettik,
karaktertk es stilusuk alapjan
valasztjuk ki a maceracio céljara




e Ol B}
IZESITO OSSZETEVOK

A Lillet eredeti, titkos receptjében
tobbféle 6sszetevdt haszndlnak, példaul
(mas 0sszetevok titkosak!):

- edesnarancs-héjat Marokkéobol és
Torokorszagbol,

- keserlinarancs-héjat Haitirol.

 kininfa kérget Ecuadorbol - ez egy
tortenelmi alapanyag, amelyet a
tonikok készitésében is hasznalnak,
de sosem ez volt a Lillet
meghatarozo ize - mindig is csak
finom, visszafogott hangsulyt adott az
ital egészeének.




o3 .
KIVONATOLAS

A Lillet kivonatolasi folyamata a 19. szazad o6ta
valtozatlan.

HaromlépcsGs hideg alkoholos maceracios folyamat
(minden 0sszetevd kiilon-kilon) :

* 15 napos maceracio - elsd alkoholos kivonat

A tartalyt djra alkohollal toltik fel, majd ujabb 15
napos maceracio - masodik alkoholos kivonat

A lesztrt alapanyagokat kipréselik, igy keletkezik a
harmadik alkoholos kivonat

A harom kivonatot minden egyes alapanyagnal
osszehazasitjak, igy jon létre a kész aromas infuzio.
A gyuimolesinfuziok adjak a Lillet aromas
gazdagsagat, mig a kinin infuzié egy hatarozottabb
karaktert kolesonoz. A Lillet enyhe kesernyésségét
azonban inkabb a kesertinarancs-infuzio adja, nem
a kinin.
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.VINAGE”
(ELEGYITES)

Vinage = borok elegyitése gylimolcs- €s
fakéreg-infuziokkal

Az alapborokat gytiimolesinfuzidkkal
keverik 0ssze. Ezt a lépést vinage-nak
nevezik, amely testességet és karaktert

ad a hazasitasnak, valamint elGsegiti az
Osszetett aromak kialakulasat. Ezutan az
elegyet addig keverik, amig teljes
homogenizacio nem jon létre.
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ERLELES

A Lillet készitésének egyik legertékesebb 0sszetevije az
ido.
A frissen 0sszedllitott keveréket - borok, alkoholos

infuziok és cukor elegyét - tolgyfahordokba fejtik at
kiméletes érlelésre.

2-4 honapos érlelés francia tolgyfahordokban, a
hordok koratol fliggden

Csak a Lillet Blanc és a Lillet Rouge kertl hordos
érlelésbe

A Lillet Rosé-t nem érlelik, hogy megdrizzek
frissességet ¢és vibralo karakterét

"Elevage" - az aktiv érlelés muvészeteA folyamat francia
neve, az “élevage”, pontosabban irja le ezt a
létfontossagu [épést: nem passziv érlelésrdl van szo,
hanem aktiv folyamatroél, amelyet a pincemester
folyamatosan figyelemmel kisér, rendszeres
mintavételezéssel.
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LILLET ROSE = NINCS ERLELES

A Lillet Rosé ugyanazokra az alapborokra épiil, mint a Lillet
Blanc (Sémillon és Sauvignon Blanc), de mas infuzidkat
— hasznalnak hozza, killonlegesseget az is adja, hogy az
mmm iNfUziOjaba kilonféle voros gylimolesoket is felhasznalnak.

A Lillet Rosé szinet egy kevés Lillet Rouge hozzaadasaval

mmm nyeri el az elgallitasi folyamat végen (technikailag ugyanazt

mmm 2 természetes szinezési modszert alkalmazzak, mint a Rosé
Champagne készitésekor)

A Lillet Rosé-t nem érlelik, hogy megdrizzek frissességét és
gyimolecsos zét.

Ez a gondosan kiegyensulyozott hazasitas adja a Lillet Rosé
finom, elegans aromatikajat
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HAZASITAS ES PALACKOZAS

Az assemblage, vagyis a borok ¢és infuziok végsd hazasitasa a Lillet
keszitésenek utolso, egyben mindseg szempontjabol egyik
legfontosabb [épése - ugyanugy, mint a nagy bordeaux-i borok
vagy a Champagne esetében.

A Maison Lillet-nél az assemblage valodi muveészet, amelyet
illatolassal és kostolassal végeznek.

A bor €16 anyag - a Lillet készitése nem ipari folyamat. A bor
folyamatosan valtozo, €16 termék, ezért a Lillet el6allitasa nem
szabvanyosithato teljes meértékben, mint egy ipari gyartasi
folyamat.

A tokeéletes Lillet-profil elérése minden cuvée-ben a kiilonbdzd
hordok tartalmat szakerté modon hazasitjak, hogy minden egyes
palack htien tikrozze a Lillet jellegzetes izprofiljat,
kiegyensulyozott legyen, megdrizze az ikonikus aromak finom
dsszhangjat.




LILLET
ROSE

OSSZETEVOK

Fehér bor

Gyomolcs- és
kininfakéreg-infuziok
(kesert narancs, narancs,
bogyos gyimolesok, ...)

Erlelés nincs (megdrzi
friss karakterét)

17% alk. - Cukor: 65g/L - 121 Kcal”

* Theoretical (for 100ml)

SZIN

Csillogd rézsaszin

ILLAT

Narancsvirdg,
grapefruit és bogyds
gylimolcsok illata.,

| Z
Friss, élénk,
gylimolcsos.

Kiegyenstlyozott
struktGra, enyhe savak

LECSENGES

Hosszt, gylimolcsos
utoiz




LILLET
BLANC

OSSZETEVOK

Fehér bor

Gyomolcs- és
kininfakéreg-infuziok
(kesert narancs, narancs,
bogyos gyimolesok, ...)

Erlelés tolgyhordoban
(2 - 4 honap)

17% alk. - Cukor: 85g/L - 129 Kcal”

* Theoretical (for 100ml)
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Aszalt narancs, méz,
fenybgyanta és
eqgzotikus

gylimolcsok

LECSENGES -

HosszU, gyimolcsods- a
flszeres utdiz ”'?
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LILLET
ROUGE

VOros bor

Gyomolcs- és
kininfakéreg-infuziok

(keser(i narancs, narancs,

bogyos gyimolesok, ...)

Erlelés tolgyhordoban
(2 - 4 honap)

17% alk. - Cukor: 70g/L - 125 Kcal®

* Theoretical (for 100ml)

SZIN
Rubin vOros

ILLAT §

Frett boqgyos
gyimolcsok

1z

Friss narancs erdteljes
aromdai, érett bogyos
gylimolcsok, vanilia és
lagy tlszerek, erdteljes
struktira

LECSENGES

Testes, a bogyods
gyimolcsok lagy
tanninjaival




FOGYASZTAS & TAROLAS

TAROLAS *

TARTSD HUTOBEN, ES
FOGYASZD EL 4 HETEN BELUL

2 EV, TARTSD HUVOS, SOTET
HELYEN

';  |l * Banj agy vele, mint egy palack

U borral! Nem romlik meg, csak

veszit élvezeti értékébol!




LILLET BLANC ES ROSE
0%

OSSZETEVOK

Ugyanaz a receptura, alkohol nélkil

SZIN — ILLAT = [Z - LECSENGES

Ugyanaz az izélmény, alkohol nélkil

e

|

$ou

S
=

——
—_—

—
—
—

20



LILLET RTD

g
Eredeti Lillet Blanc vagy
SULLET:  SLLLETE  SLILLET: Rosé, szénsavas viz,
T B természetes
b A5 gytimoleskivonatok
Lillet Tonic
'-,.;:EILILI];ET LILLETié i uumr; Lillet Berry
W\ ek, ' y f DLy J5 . s .
i’"ﬁ@ K Lillet Rosé White Peach

Alacsony alkoholtartalom: 5%

Alacsony kaléria: pl. Lillet Tonic 55kcal/IOOml
Természetes iz: eredeti Lillet Blanc vagy Rosé + természetes gyiimolcskivanatok

Francia elegancia




LILLET - PADEL

Ml A PADEL?

A padel egy parosban jatszott itédsport, amely a tenisz pontozasat (15, 30, 40, gém) és a
squash falhasznalasi modjat 6tvozi.

LILLET FRENCH TERRACE MOODBOARD

Pacl{ S8 Clu




LILLET SPRITZ ROSE,

Lillet §/%é% Kost

é
,a?’ . Frissit®, gyimolcsos iz
LlLLET 1 e
). Stilusos, elegdns, szép 1
SPRITZ ROSE 3. Kénnyen elkészithetd, csak téltsd jégre a 2 italt
4. Alacsony alkohol, alacsony kaléria, természetes '
e 5cl LILLET ROSE Ssszetevdk
e 10cl TONIC
* GRAPEFRUIT SZELET

jURKf. FROIT
INFOSIONSE
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