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Scotch Whisky

Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

>

No u s

Eurdpai (altalanos) whisky szabalyozas a 110/2008/EK rendelet - alapszabaly: gabona
alapu, min. 2 éves érlelést kap 700L-nél nem nagyobb fahordéban, nem szabad
édesiteni vagy izesiteni (tehat cukrot vagy aromakat hozzaadni)

Skot szabalyozds a The Scotch Whisky Regulations 2009; A ,,Scotch Whisky” Skécidban
gyartott whiskyt jelent):

Melyet Skdcia teriiletén |év( leparlolizemben desztillaltak le
Vizbd4l és arpamalatabdl (amelyhez csak mas gabonafélék 6rleménye adhatd),
1. mely 6rleményt az adott leparléiizemben cefrévé dolgozzak fel;

2. csak endogén (vagyis magaban a gabonaban meglévd) enzimek révén alakitjak at
fermentdlhatéva

3. és csak éleszt6 hozzaaddsaval erjesztik;

94,8 térfogatszazaléknal kisebb alkoholtartalommal desztilldltak le Ggy, hogy a parlat
aromaja és ize az el6allitas soran felhasznalt nyersanyagoktol és az el6allitasi modszertdl
szarmazzon;

Csak legfeljebb 700 literes tolgyfahorddban érleltek;
Csak Skociaban érleltek, legalabb 3 évig, csak jovedéki raktarban
Amely megdérzi a leparlas és az érlelés soran kapott szinét, aromajat és izét
Amelyhez semmilyen anyagot nem adtak hozza, kivéve:

1. viz és 2. tiszta karamell, kizardlag az egységes szinbeallitas érdekében;
Amelynek minimalis alkoholtartalma 40 térfogatszazalék.

Forgalom a vilagon:
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Top 10 Blended Scotch Whisky - 201

Johnnie Walker Scotch
Ballantine's Scotch
Grant's Scotch

Chivas Scotch

Wm Lawsons Scotch

J & B Scotch

William Peel Scotch
Famous Grouse Scotch
Dewar's Scotch

Black & White Scotch

Top 10 Scotch Malt Whisky - 2018
Glenfiddich Malt Scotch

The Glenlivet Malt Scotch
The Macallan Malt Scotch
The Singleton Malt Scotch
Glenmorangie Malt Scotch
Monkey Shoulder Malt Scotch
Balvenie Malt Scotch
Laphroaig Malt Scotch

Glen Grant Malt Scotch
Aberlour Malt Scotch

000 L

167 857

63 426
40571
40 295
27 878
27 696
27 194
26 753
24177
23740

000 L
12 202
10 285

8 257

4 656

4634

3657

3345

3130

2499

2427
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Crécdecrs de comivialité

=>» Tipusai:

Single Malt: egy leparloban késziil, az arpa teljes mennyisége malatazott, kizardlag klasszikus ,,pot still” réziistokben
Single Grain: egy lepdarldban késziil, malatazott drpa és mas nem malatdzott gabona (rendszerint buza, kukorica vagy
nyers/malatazatlan arpa) az alapanyag, tipikusan oszlopleparldéban; de a definicié megfordithato - a Single Grain
whisky az, ami nem Single Malt (vagy Blended Scotch), igy pl. Grain whisky az oszlopleparléban leparolt 100%
maldtazott arpabdl készilt whisky (ami Japanban hivhaté "Coffey Malt"-nak) vagy szintén Grain whisky a malatazott
arpa és mas gabona cefréjének pot still-en torténé leparlasa

Blended Scotch: Single Malt és Single Grain whiskyk hdzasitasa, ami mindségi whiskyknél meghatarozé (un.
"fingerprint") Single Malt(ok)-on alapul, de rendszerint 30-50 féle whiskybdl 6sszesen

Blended Malt: Single Malt whiskyk hazasitasa (régi nevén Pure Malt vagy Vatted Malt)

Blended Grain: Single Grain whiskyk hazasitasa

=>» Blending (hazasitas), a Master Blender szerepe:

Uj izélmények létrehozésa a hazasitassal (mint boraszoknal a cuvée)

A konzisztencia biztositasa (minden ,batch’, minden palackozas azonos legyen)

= Melyik a jobb? Single Malt vs. Blended?

Metafdra: Single Malt — mikor egy hangszer, pl. hegedd jatszik; Blended — mikor a zenekar jatszik

»A whisky-leparlas tudomany, a whisky-hazasitas (blending) mlivészet” — mondta Sandy Hyslop, a Ballantine’sMaster
Blender-e
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=> A két alap leparlasi méd:
*  Klasszikus rézlistos, szakaszos leparlas
* Lepadrldtornyos (oszlopleparld), folyamatos leparlas, hivjak , Coffey still”-nek is; Aeneas Coffey, ir addtiszt védette
le az eljarast 1830-ban
Réziist , ] Oszlopleparlo
=>» Folyamatos: a cefre
és az alkoholg6zok

=» Szakaszos: minden
leparlas utan ki kell

driteni az Ustot és Ujra £ oo aramlasa
. . , SHIVAS CEe i : " P
kell tolteni a cefrét 5 (RE(}A_L, 2 megszakitas nélkil
= Alacsonyabb F |\® e g | E - = torténik a torony

HEE
T R
alkoholfoku (72-73°-0s) .| T “Iﬂ egyes szintjein at

parlatot készit et A 2 e — = > Magasabb ,
= Teltebb iz, testesebb : : alkooholfoklu (94-
a parlat (minél 96°- os) parlatot
alacsonyabb az Ust, készit
annal inkabb) = Kdénnyedebb iz(,
friss, illatosabb a
parlat




Scotch Whisky - érlelés
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=>» Scotch whisky érlelése: >

a jogszabaly 700L-esnél nem nagyobb "tolgyhordot"
('oak casks') ir el6

ritka a nyers télgyhordd hasznalata (inkabb finish-
elésnél fordul eld)

a gyakorlatban meghatarozéan ex-Bourbon és ex-Sherry
tolgyhordokat hasznalnak

a tolgyhorddk mas tipusai is megengedettek (mas
parlatok, borok és sorok horddi), de csak oly mddon,
hogy a Scotch whisky jellemz6 szin-, iz- és aroma-
karakterét ne téritse el

TILOS olyan toélgyhorddk hasznalata, melynél az alap-
italhoz tradiciondlisan nem kapcsolddik érlelés (pl. gines
hordék)

TILOS csonthéjas gyimolcsparlatok (-borok és -sorok)
hordoit, illetve édesitett vagy izesitett italok horddit
hasznalni Scotch whisky érleléséhez vagy finish-eléséhez
(tilos masféle italok pl. cider horddit hasznalni, mert az
se nem parlat, se nem bor, se nem sor)

Irish whiskey érlelése:

a jogszabaly
"fahordét" ('wooden
casks') ir el

vagyis nem koételezd a
tolgy!; sem az alap
érlelésnél (min. 3 év),
sem a finish-elésnél

a gyakorlatban
meghatarozdan (és a
Scotch-hoz hasonléan)
ex-Bourbon és ex-
Sherry télgyhorddkat
haszndlnak

kisérleti érlelések,
finish-elések viszont
torténnek tobbféle
fahorddban: akdc,
cseresznye, stb. (pl.
Method & Madness, a
Jameson micro-
leparléja)

=>» Bourbon whiskey
érlelése:

a jogszabaly mindig uj,
kiégetett tolgyfa
hordéban torténd
érlelést iz el6 (de
minimum id6t alap
esetben NEM!)

ha az érlelés minimum
2 éves, hasznalni lehet
a ,straight” kifejezést;
a 4 évnél rovidebb
érlelési id6t fel kell
tlintetni a cimkén

jelenleg lehet a
Bourbon-t finish-elni
(volt boros, rumos, stb.
horddban utdérlelni) -
de vitdk zajlanak arrol,
hogy az ilyen whiskey-
ket ne lehessen
"Bourbon"-nek hivni
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1494: A whisky els6 1644: A whisky elsé 1785: Robert Burns 1823: Az els6 1824: Megalakul az elsé legalis
irasos emlitése hivatalos adoztatasa versbe foglalja a whiskyt  jovedéki torvény leparlé a Speyside-on: The Glenlivet

@ | T e =5

To Brother John Cor, by Az add mértékét (az angol gin  Skdcia leghiresebb kéltjének
order of the King, to make védelmében) olyan magasan sorai:

George Smith, egy volt katonatiszt latta meg a
lehet6séget, hogy a jovedéki add megfizetését

aqua vitae VIII bolls of allapitottak meg, hogy a d d whisk felvallalva fixen telepitett leparlét létesithet,
malt.” — Exchequer Rolls  whiskyf6z&k Iényegében ;;ge?thzrg’an wasky gang amivel a csempészwhiskyvel szemben kivalé
1494 illegalitasba kényszeriiltek, a SzaZadsdg és whisky egyiitt 2 min&séget tud eldallitani.

whisky-t pici Gistokben, a jdr e A csempészek ezt ellenezve tobbszor az
Kincstari flnancolktoll rejtve fézték és (The Author’s Earnest Cry and IV. Gyorgy kirdly skociai el’edtelre tortkaamlttklflallf r;;ar.osl P;Ztto,lyiwal
adomanyozdlevélben csempeészték Prayer c. vers) ldtogatasa soran whisky-t vedelmezett. A pisztolyok ma Is fathatoak a

The Glenlivet leparléban

Faie—

késtol, ami annyira izlik
,Wi’tippeny, we fear nae evil, neki, hogy Ujraengedélyezi

John Cor szerzetesnek 8

adagny! malatazgtt arpat Wi'usquebae we’ll face the a whiskylepérlast — mondja

adtak ki, ,aqua vitae,, devill” a sztoril

(élet vize) készitése Ha sért iszunk, a gonoszt Viszont ezt jovedéki add

céljabol bizony nem féljiik, megfizetése mellett teszi!
Ha whiskyt, az érdégnek is A valddi motivacio a nagy
szembemegyiink! ldbon él6, pazarld kiraly
(Tam o' Shanter c. vers) szamara feltehet6en az

addbevétel volt — tessziik
hozza mi. 6



PERNOD RICARD HUNGARY

Scotch Whisky torténete (folyt.)

\I/ 2

2y
Pernod Ricard

| I8

Crécdecrs de comivialité

1831: Az oszlopleparld
feltalalasa

THE COFFEY "PATENT" STILL

Aneas Coffey, egy volt ir vamtiszt,
feltalalja az oszlopleparlot
(folyamatos leparlét), amivel
nagyobb kapacitdssal és egyben
lagyabb whisky-t lehet elGallitani.
A blendekben ez jél harmonizal a
karakteres single malt whiskykkel

1800-as évek eleje: A
whisky-csaladok

John és James Chivas 1801-
ben, George Ballantine’s
1827-ben Edinbourgh-ban,
John Walker 1820-ban
Kilmanockban alapitott
keresked6céget, és kezdett
whiskyt forgalmazni sajat
neve alatt. Az 1800-as évek
masodik felében kezdtek
blendelni a ma megszokott
(malt és grain whisky-k)
maodon, és kezdték
alkalmazni a tolgyfahordds
érlelést

1880: A filoxéra-vész

Az Amerikabdl behurcolt
sz6l6gyokértet(i kipusztitotta az
eurdpai sz6l6ket, igy a brandy-
nek is alapul szolgald

bortermelés sulyosan visszaesett.

Ez esélyt adott a Scotch Whisky-
nek, hogy az addig uriemberek
italdanak szamitd brandy és
cognac helyére lépjen.

A brit katonatisztek is lecserélték
a ,B&S-t” masik italra: az ,,S&S”-
re (brandy és szodardl attértek a
Scotch és szddara)

1917: a kotelez6 min. 3
éves érlelés bevezetése

A Scotch whisky kotelezd,
minimum 3 éves érlelése,
mint haborus intézkedés
kerilt bevezetésre. A
whiskyleparlok nem
adhattak el friss
készleteiket, érlelni, vagyis
varni kellett, igy bevételhez
sem jutottak, nem tudtak
Uj gabonat venni a whisky-
hez...igy tobb maradt a
fronton harcold katonaknak

1920-1933: Szesztilalom
az USA-ban

1920-33 kozott volt érvényben a
szesztilalom, de vart gazdasagi és
egészséglgyi hatasai helyett a
feketekereskedelem és a blinozés
lendiilt fel (pl. Al Capone Chicago-
ban), igy végul az altalanos tilalmat
feloldottak. Viszont egyes allamok
bizonyos megyéiben még maig
érvényben maradt (ezeket hivjak
,dry county”-nak az USA-ban).
Erdekesség, hogy szesztilalom volt pl.
érvényben Magyarorszagon a
Tandcskoztérsasag alatt 1919-ben, vagy
Gorbacsov Szovjetunidjaban

Orvosi receptre
az amerikai
szesztilalom
alatt is lehetett
ital kapni — fel
kellett iratni!
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2018: a XX-XXI. szazadban a 1.28Md palack keril a vildgpiacra minden évben, ami 4.7Md GBP érték( exportot jelent Skdcianak
Scotch whisky vilag No.1 Tobb mint 20 millié horddban érlelddik whisky Skdcia terlletén
italava valik 133 miikod6 leparld van jelenleg Skécidban

TOP 10 MARKETS BY VALUE

&= uniep states A 128% GLOBAL REGION MARKET SHARE BY VALUE

FRANCE
‘ ' £442m A 20%

A8 sincarore
£320m A 10.0%
GERMANY
. v Vs
D,
SPAIN
& f170m V2o
TAIWAN
' £168m A s.0%
U.ALE.
c £147m A 132%
A NDIA A 381%
b £139m -
MEXICO
“" £132m A 185%
‘ LATVIA A 7.9%
-y £130m :
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Whisky tisztan: hogyan kdstoljunk? At S

Crécdecrs de comivialité

=>» A kdstolas fazisai: nose (illat), body (testesség), taste (iz), finish (lecsengés)

A whisky-t el6szor illatoljuk meg, keressiink jelz6ket legalabb két iranybdl: gylimolcsosség (citrusok, friss alma-
korte, érett husos gyiimolcsok pl. 8szibarack, tropusi gylimolcsdk pl. mango, mazsola, aszalt gyiimolcsok,
kandirozott gyimolcsok) és széles értelemben vett fliszeresség: egyrész a lagy, meleg fliszerek (ideértve a méz,
vanilia, karamell, aztan a fahéj, szegf(iszeg, kakad, csokoladé), masrészt az er6s, intenziv fliszerek (bors, gdmbér,
fust!) aromait.

Masodik |épésként helyezziik a nyelviinkre az els6 kortyot, és még ne az izét, hanem csak az érzetét, a testességét
értékeljiik: vizérzetet kelt vagy viszkdzus, olajos érzetet kelt - egy j6 whiskynek van teste, soha nem kelt vizérzetet

Harmadik fazis a tulajdonképpeni izlelés, az el6bbi izjellemzdket kereshetjiik Ujra, akar ugy is, hogy mennyire van
0sszhangban az illattal vagy mennyire tér el téle.

Véglil a lecsengés: egyrészt mennyire hosszu - egy j6 whisky aromdja, bukéja sokdig megmarad a szajban, masrészt
kellemes, lagy, simogatd vagy flszeres, karakteres, borsos (esetleg harsany, csipds). Jim Murray whisky-szakérté
hivja fel a figyelmet arra (és 100 pontos rendszerében igy is értékel), hogy a whisky harmodnidja, az egyes
érzékelési fazisok 6sszhangja milyen fontos.

A Glencairn pohar

Taldn meglepd, hogy az évszazados tradicidkkal rendelkez whiskygyartas milyen késén, csak 2001-ben alkotta
meg standard formaju kdstoldpoharat. A skot Glencairn Crystal Ltd igazgatdja, Raymond Davidson dolgozott egyiitt
nagy whiskymarkak Master Blender-eivel, és a leparlékban hasznalt kdstoldopoharak alapjan megalkotta a
,Glencairn whisky glass”-t, amit elfogadott a Scotch Whisky Association, és a Queen’s Award kitlintetésben is
részesult.

A tulipanforma koncentralja az illatokat és felvezeti a orrunkhoz — épp ezért ne légassuk azt bele!
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Whisky tisztan: hogyan késtoljunk? (folyt.) 5 N

=>» Figyeljink arra, hogy a nyelviinkon az édes izeket elél, a
sost és savanyut oldalt, a keserl(it a nyelv tévénél, a
garatnadl érezziik.

=>» Kostoljunk tehat tobb aproé kortyban, el6tte a whisky
illatat beszivva. Séhajtsunk j6 mélyet a pohar folott,
szivjuk be a leveg6t hosszan, jarja at az illat az orrunkat-
szankat, de ne szimatoljunk az orrunkat a poharba dugva.

= Akdr szivjunk be leveg6t a whiskyt kdzben a szajban
tartva...de azért nem biztos, hogy kell szlircsdgni, mint a
mend boraszok szoktak...

= Lehet a whisky-t vizzel higitani, akar fele-fele aranyban; a
20%-o0s kostolo-kortyban feltarulnak az illatok-izek (nem
minden szakérté ajanlja ill. koveti ezt = lasd kov. oldal:
Jim Murray 40fok-hivé!)

* Az elsé korty mas lesz, mint az azt kovet6, persze fligg ez a whiskytdl is.

* Pl. Sandy Hyslop, a Ballantine's Master Blender-e gy magyarazza, hogy a Ballantine's izének rétegei vannak ("layers of flavours"), amelyek
tobb korty utdn, a kortyok kozott szlinetet tartva jonnek eld, és akar a tobbedik (nem mondom, hogy sokadik!) kortynal jon egy olyan Uj iz,
amit nem éreztiink korabban.

* A Ballantine's-t komplex és kiegyensulyozott whiskyként tartjuk szamon: megtestesiti a nagy skot whisky-régié mindegyikének izvilagat
("from the 4 corners of Scotland") - tehat komplex, de egyik sem nyomja el a masikat - tehat kiegyensulyozott.

* Jim Murray feltehetéen egyetért, [évén 96 pontot ad a Ballantine's Finest-nek, és kimagaslé 97-et a Ballantine's 17 évesnek (a max. 100-bél)
10



Whisky tisztan: Jim Murray Whisky Bible éves kiadvanya alapjan

= -?\fg
Lt L

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialité

Hogyan kdstol és értékel whisky-t a vilag egyik legelismertebb,

fliiggetlen whisky-szakértoje
* Hogyan kostol? A ,The Murray moédszer”

1.

B w

O N W

Az izlel6bimbok megtisztitasa (féként a cukortdl) —
cukrozatlan feketekavé vagy 90%-os keser(icsoki

Zavaro illatok elkerulése (ételszag, friss kézmosas/szappan,
erds parfiim ne legyen!)

Tulipan-alaku pohar, szobah6mérsékletl whisky, jég nélkil
Ne adj tobb vizet, minthogy 40% ala csokkenjen a szeszfok (az
aromak felszabadulnak, de az mar ,jogilag’ nem whisky!)
Kézben melegitsd a poharat, le is takarhatod vele

lllatolj szajmagassagbdl (ne dugd az orrodat a poharbal)

Ne értékeld az elsé6 kortyot, az csak az izlel6bimbdkat ébreszti
Mozgasd a whiskyt a szdjban, szivj mellé leveg6t, figyeld az
izek és aromak fejl6dését, értékeld a testességét, koncentralj
a korty elejére éppugy, mint a lecsengésre, keresd a
harmaoniat!

Koéstolj legaldabb 3-4 kortyot adott whiskybdl, miel6tt
véglegesen értékelsz

10. Ha mdr nem tudsz két whisky kézott donteni, hogy melyik a

jobb, hagyd abba a késtolast!

* Hogyan értékel?
A 100 pontos rendszer
lllat (Nose) — 25 pont
A whisky aromai. lllatoljuk tobbszor, keressiik a
rejtett illatokat is.
iz (Taste) — 25 pont
A whisky szankba érkezésének, az izek
megjelenésének és kiteljesedésének élménye
Lecsengés (Finish) — 25 pont
A whisky utdize, a lenyelés utan akar percekkel
kés6bbi izérzet. A negativ (tul csipés/tanninos, tul
kénes/szaraz/keser() izélmények jellemzéen itt
jelentkeznek
Harmonia (Balance) — 25 pont
A whisky egyensulya, komplexitasa és harmoniaja.
Egy j6 whisky soha nem egyoldall vagy egysiku.
Ha egy whisky csak ,tolgyfas”, vagy csak , flistos”,
vagy csak ,,boros”, akkor nincs meg benne a
kiegyensulyozottsag, amit keresiink 11




Whisky jéggel: szentségtorés?

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialité

A megitélés kétféle. Egyrészt izlésbeli, szubjektiv, szinte hitvita kategodria: szabad-e? Ebben nem kivanunk allast
foglalni. Masrészt funkcionalis: mit okoz, mi torténik a whiskyvel, ha jeget, esetleg vizet, ne adj' isten, szodat tortlink
hozza? Err6l szél ez az ismertetd.

e
GLENLIVET.

Whisky vizzel: igazi skét tradicio, a
skot kocsmakban ma is a pulton all
a kerdmia vagy Uveg vizeskancso,
amibdl izlés szerint 6ntenek, inkabb
|6ttyintenek a whiskyhez. A single
malthoz is! Nem sokat, fél centet, 1
cl-t, néha akar ennél is kevesebbet.
A viz csokkenti a  whisky
alkoholfokat, feltdrja az izeket. A
magas alkoholfoku italban maga az
alkohol domindl, a 40%-os whiskyt
30-35%-ra enyhitve tobb aroma, iz
érezhetd ki bel6le. A nagyon magas,
“cask strength", tehat ~ 60%
alkoholfokd  whiskynél a vizzel
higitds egyenesen elengedhetetlen.

Whisky jéggel: a jég beleadzik kissé a
whiskybe, tehat higit, mint a viz, de a
hatds mégis mas. A hideg nem feltdrja,
hanem zarja az izeket. Akinek a whisky tul
erds, vagy tul izes, prébdlja meg jéggel. A
whisky lagyabb lesz, konnyedebben ihatd.

Mekkora jéggel: minél nagyobb,
annal kevésbé aztat, minél aprébb a
jégtomeg, anndl nagyobb felilleten
érintkezik a  whiskyvel, tehat
intenziven higit. Nagykocka/jéglabda:
inkabb h(it, mint higit, vagyis az
izhatast tompitja, de az alkoholos
erdsséget nem lagyitja.
Tortjég/jégkasa: nagyon higit, vizesit,
aki ilyet hasznal, fogyassza el hamar a
whiskyjét! Normal kockajég: nyilvan a
kettd kozt.

Whisky szédaval/vizzel (Scotch & Soda,
Highball, Mizuwari): "S&S" - Scotch and
Soda, tradiciondlis italrecept, a Brit
Birodalom terjesztette el a vildgon, a B&S-t
(Brandy and Soda) vdéltotta, a brandy
filoxéravész (1880) okozta visszaesése
utdn, és nyilvdin a szénsavas viz
készitésének elterjedésével. "High ball"
néven terjedt el a whisky sz6daval torténd
fogyasztdsa, mint egyfajta els6 "longdrink",
magas poharban szerviroztdk. A jég
hozzaadasa sem volt evidens, sok idé telt
el, mig a jég haszndlata és a h(itott italok
elterjedtek (az  1920-30-as  évekbeli
élénkiilé koktélkulturaja volt a kiinduld
pont). Japanban terjedt el a
"szénsavmentes Highball", vagyis a whisky
vizzel (a mizuwari sz6 ezt jelenti), de nem
|6ttyintésnyi, hanem sok vizzel torténd
fogyasztdsa.

Szénsavas  viz:  Joseph
Priestley taldlta fel 1767-
ben, amikor az erjed§ (igy
CO2-t termelG) sor tartélya
folé edényben vizet tett, és
a pezsgl levegbt, vagyis a
széndioxidot ezen keresztil
vezette el. 1772-ben err6l
tanulmanyt irt, de a

hétkéznapi gyakorlatba,
megfelel6 eszkoz
hidnyaban, 1881-t6l ment

at, mikor Thomas Henry,
angol patikus feltaldlta a
megfelel6 eszkozt,
tulajdonképp a szifon &sét.
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Whisk(e)y koktélok: az 6sid6k

Vo, ¥

Manhattan

n Cocletafl.
(Uso small bar.glass. )

Take 2 dashes of Curagoa or Mamschino,
1 pony of rye whiskey.

Whiskey (rye)

1 wine-glass of vermonth. Angostura
8 dashbes oi Boker's bitters
2 small lamps of ice.
Megsziiletését pontosan tudni vélik: 1874.

december 29-én a New York-i Manhattan Bar-ban
fogadast adtak Samuel J. Tilden részére, aki a
kozelg6 elndkvdlasztason indult. A fogadasra
hivatalos volt egy bizonyos Jennie Jerome,
férjezett nevén Lady Randolph Churchill, Winston
Churchill anyja. A szervezd egy Uj itallal akart a
vendégeknek kedveskedni, a barman oOtlete ez
volt: "American Whiskey, Italian Vermouth and
Angostura Bitters". Az ital olyan népszerl lett,
hogy a Club folyamatosan kinalatdban tartotta,
majd a nevét is adta hozza. A storyban annyi
biztos nem stimmel, hogy Winston Churchill 1874.
november 30-an sziletett az angliai Blenheim
kastélyban, ami eléggé valdszinltlenné teszi, hogy
édesanyja New Yorkban lett volna egy honappal
utana...mindenesetre Winstonnak még sokat
koészonhet a whisky- és italszakma.

A Manhattan cocktail mindenesetre mar szerepel a vilag elsé
koktélkonyvében, az 1887-ben frissitett Jerry Thomas
bartender altal irt "The Bar-Tender's Guide"-ban (az eredeti
1862-es kiadasbn még nem).

Vermut (v6ros)

—

y
.

W
> .
Pernod Ricard

ummn—y réadecurs de comivialité

. Balanee,
. mqﬂaﬁ.ﬂ:ﬁmﬁ,,
Old Fashioned _ WWMMW
Brandy Cocktall. Whiskey " B et
(Uso small bargies )

il eu;hlv. 1 il ot il 1

Angostura |

Take 8 or 4 dashes of gum syrup.  arfps m
2 dashos of bittora (Boker's o Azortir). cukor -&' N s
1 wino-glass of brandy. R i e ed” it A i T T

1 or 2 dashes of Curagoa.
A cocktail sz6 eredete nem bizonyitott, de elsé definidlasa a
Columbian Repository New York-i Ujsagban tortént 1806 majus 13-
an, amikor a szerkeszt6 egy olvasoi levélre vdlaszul elmagyarazta,
hogy a "koktél barmilyen szeszes ital, cukor, viz és bitterek” elegye, a
'bittered sling” vulgaris neve” . Az 1850-es évekre altaldnossda valt az
italok lik6rokkel, abszinttel, bitterekkel torténé izesitése, nem
utolsésorban azért, mert az alap italok (whiskey, gin, brandy) nem
mindig voltak kiemelked6 mindségliek (pl. a whiskey érlelése is

gyerekcipében jart), igy hozzaadott izekkel tették Gket
kellemesebbé. Az Old Fashioned-tipus (alapital, cukor, bitter)

lehetett az elsé koktélprébalkozasok egyike. 1880-ban a Chicago
Daily Tribune ir "old fashioned cocktail"-okrdl, igy, tédbbes szamban,
receptura nélkil. A Kentucky allamban, Louisville-ben ma is m(ikodé
Pendennis Club tartja fenn magdnak a whiskey OIld Fashioned
kitalaldsdnak jogat. New Yorkba James E. Pepper ezredes, maga is
whiskey leparld, hozta el 1881-ben, és mutatta be a Waldorf-Astoria

Hotel barjaban.

A Jerry Thomas bartender altal irt "The Bar-Tender's Guide" 1887-es kiadasaban még nem szerepel
semmilyen "Old Fashioned" koktél, de a konyv legelsé helyen szerepl6 receptje, a "Brandy Cocktail"
igencsak hasonlit ra.

Whisky Sour

Whisky, citromlé, cukor,
szbda
Whiskey Sour,
{Vot mrmslt bar-glase. )
Talie 1 large tea-spoonfinl of powdersd white sugar,
dissolved in a liltle Seltzor or Apollineris waler,
The juice of Lall & small lemon.
1 wine-gliss of Bourbon or rye whishey.
Fill the glass full of shaved ice, ahake up and sirin
into m olargt glass  Oromsment with berries,

1870-ben a Wisconsin-i
Waukesha Plain Dealer
Ujsag egy torténetbe
sz6ve emliti a nevet,

még Osszetevbk nélkiil.
Jerry Thomas "The Bar-Tender's
Guide"-ja 1887-ben mér recepturat is
ad hoza.

e it i€] | eFor
, w\d

o, | . :y God have. mercy onjhas

Ay tvnu sawl! say«l T, taking.a dvink out ‘pare,
of fae codsin's glass.

1:u'¢r: | )\rur:r " says Mg Methadidt, as he | )
neas d .lncl'. ar wik nﬁa\f BoUr. -,
= t- moré conld we cxpect of me/ ki
1, ,]ung the company he does? |Extrt.
P o |1 went intil Mrs, " Grant’s room, a3d |y

found’ the’ -qoane’ vizoronsly at wark :
"
e nitttinm Biveral THet afdA cadia oF that bmm

intel!
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Whisk(e)y koktélok:

uj otletek...de még ezek is milyen régiek

/2

2y
Pernod Ricard

Crécdecrs de comivialité

Rob Ro

Manhattan"?
&

Scotch
Vermut (voros)

Angostura

Nem varatott sokaig a Scotch + vermut +
bitter otlete sem. 1894-ban a New York-i
Waldorf Astoria szalloda barja készitette el
a Herald Square Theatre-ban akkor
debitdlé “Rob Roy” operett tiszteletére,
stilusosan Scotch whisky-bél.

De a Rob Roy mégis tobb annal, mintha
csak a "skot Manhattan"-nek tekintenénk,
épp a Scotch valtozatossaga miatt egy
amerikai vagy kanadai whisky-hez képest.
Nagyon mas Rob Roy készil egy
gylimolcsos Speyside-i single malt whisky-
bél, mint egy fustos Islay-szigetibdl, hogy
extrém eltérést emlitsiink, bar azért egy
Blended Scotch inkdbb a tipikus valasztas.

Az id6k sordn valtozott a whisky-vermut
arany is: eredetileg 1:1 volt, mara 2:1 lett
a whisky javara, s6t a vermut-arany tovabb
is csokkenget (pl. 2: %)

Rusty Nail

Scotch
Drambuie

indult
valamikor az 1930-as években...vagy az
1960-asban? Tartjak azt is, hogy el6szor
az 1937-es British Industries Fair Trade
Show-ra késziilt, de irdsban az 1967-es
“Old Mister Boston Official Bartender’s

Szintén fele-fele koktélként

ott viszont
koktélként

Guide”-ban jelent meg,
"szesztilalom-utdni"
hivatkoznak ra.
Rejtélyesen sziiletett, és rejtélyesen tlint
el: olyannyira kiment mar a divatbdl,
hogy még maga a Drambuie sem
hivatkozik rd, mint "signature" (alap)
koktélja. Ha ma készitik, inkabb 2:1 az
arany

Drambuie: a fliszeres-mézes skdét whisky-likér
receptjét allitélag a trénkovetel6 Stuart-hazi
Karoly herceg, az 1746-0s vesztes Culloden-i csata

utan elmenekil6 "Bonnie Prince Charlie" (a
"csinos Karcsi herceg") hagyta hatra.

Mint Julep

Whisk(e)y
menta
cukor
szbda
(limelé?)

Alapvet6en Bourbon-koktél, Iévén a Kentucky Derby hivatalos
itala 1938 6ta, de eredetét még korabbra, az 1800-as évek elejére
vezetik vissza. Mivel az alap-receptben is jelentGs szerepet kap a
zUzott jég (igazi, nyari koktélként lazitja-higitja az italt a
beleolvadd jég), mindenképp sziikség volt a tiszta, italba tehetd
jég elterjedésére az USA déli dllamaiban, ami nehezen tehet6 az
1830-as évek el6ttre...vagy el6szor még jég nélkul, vizzel
készitették?

Ennélfogva még csak az sem biztos, hogy whiskey volt az elsé els6
szesz benne; akar a rum, akar a brandy/cognac (délen vagyunk, az
ex-francia gyarmatoknal!) valdszin(i lehetett. Es ha rum, akkor ez
volt a Mojito el6dje? Ezt azért a kubaiak biztos, hogy vitatndk!
Kicsit divatjat vesztett koktél ez is (szoktak mondani, hogy "ezt a
déli (Southern) koktélt délen (a US South-on) sohasem
isszak...kivéve a Kentucky Derby-t")

Kisérletezésre remekil alkalmas: prébdld ki példdul Scotch
whisky-vel és facsart lime szelettel, mint "Scotch-Mojito" ;) ?
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Whisk(e)y koktélok: a francia kapcsolat
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Créatectrs de comivialitdé

Boulevardier

»~, —
B —
~ T
» - b Whiskey
§ %* ' Vermut
(édes)
: Campari
narancshéj

dokumentdlt koktél-sziiletés:
Erskine Gwynne, a pdrizsi, ott él6 angolok-
amerikaiak szamdra kiadott “Boulevardier”
magazin tulajdonosa taldlta ki és nevezte el
Ujsagjarél az 1920-as években. A  koktél
népszerlisége akkor ugrott meg, amikor Harry
MacElhone, a hires "Harry's New York Bar in
Paris" tulajdonosa belevette az 1927-ben kiadott
“Barflies and Cocktails” cim{ konyvébe.

Egy pontosan

Kozel all a receptura a gin alapu Negroni-hoz, de
annak 1:1:1 aranyahoz képest a Boulevardier-ben
a whiskey dominal.

..ami meg (marmint a Negroni) Gaspare Campari
milandi barjanak Americano koktéljabdl alakult ki
(furcsa néven, mert nincs benne semmi amerikai
(Campari-édes  vermut-széda a receptura),
hacsaknem az "életérzés", mert a kevert italok
divatja az 1860-as években az USA-hoz k6t6dott)

Sazerac

Whiskey
(eredetileg
Cognac)
Abszint
Peychaud’s
(és/vagy
Angostura)
kockacukor

New Orleans hivatalos koktélja, valdszinlileg 1838-as eredettel.
Louisiana, a volt francia gyarmat ekkorra mar az USA-hoz tartozik,
de a francia hatds megmarad az italokban is, igy a Sazerac is francia
hatdsra és recepturaval sziletik, konkrétan a Sazerac de Forge et
Fils cég Cognac-jat tartjdk az eredeti OsszetevGnek. Az eurdpai
filoxéra-vész az 1870-es évektSl viszont a Cognac forgalmat is
sulyosan visszaveti, és még a szimbolikus Sazerac koktélban is
atveszi a szerepét az amerikai whiskey (vagy 'rye', ami sz6 szerint
rozs-whiskey-t jelent, de siman a whiskey-re ill. konkrétabban
kanadai whisky-re is értik).

Léteznek még a fele-fele ardnyu recepturak, vagyis a whiskey és
Cognac egyidejli haszndlata ebben a 4-0sszetevds koktélban; de
érdekes kiprébdlni a Martell Blue Swift-et, ami Martell Cognac
amerikai ex-Bourbon horddkban finish-elve, vagyis utdnérlelve,
amivel egyben hoz eredeti Cognac-os és whiskey-s izvilagot.
Koktélok kozott egyediilallo, hogy egyben egy levédett markanév is,
létezik Sazerac Company, Sazerac Rye Whiskey, és uUjra gyartjak a
Sazerac de Forge Cognac-ot is.

Blood and Sand

Scotch whisky
édes vermut
Cherry Heering
friss narancs

| juice

A Blood & Sand egy klasszikus koktél,
melynek receptje 1930-ban jelent
meg el6szor Harry Craddock "The
Savoy Cocktail Book"-jaban, és azéta
is a barmeniik egyik fOszereplbje.
Nevét egy 1922-es bikaviadal-filmrél
kapta, és rdamutat OsszetevGire: a
,vér” a Cherry Heering, a , homok”
pedig a narancslé.

1

RODOLPH \/ALENTING» BLAOCD AND, SAN]
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A Whisk(e)y "majdnem koktélok"...vagy ezek is azok?

\1/2
e

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialité

Whisky Toddy / Hot Toddy

8 A Scotch
Whisky
Citrom
Cukor
(vagy méz)
Forré viz

Opcionalis:
Fahéj
Szegfliszeg

A forré-italok Gsapja; oreg skétok mesélik,
hogy gyermekkorukban a nathat még nekik is
igy kezelték...a nevét is Robert Bentley Todd,
1809 — 1860 kozott élt orvoshoz kotik, akitdl
allitdlag a gydégymdd szarmazik. Dr Todd
munkassaga igazabdl az djulasok, bénulasok
terlletén bontakozott ki, tiszteletére szobrot
is allitottak a londoni King's College Hospital
el6tt.

A receptlira a rum-rajongdk szamara sem
lehet idegen...csak Gk ugy hivjak, hogy

"gr‘Og".

Irish Coffee

Irish Whiskey
frissen f6zott kavé
barna cukor
tejszin

WHEN A
FRIEND CALLS
OVER FOR

A COFFEE.

s P T
Mint annyi mindent, ezt az italt is az USA-hoz kétik, ahol is a
vildgutazé Staton Deplante, a San Francisco-i Buena Vista Cafe
rendszeres ldtogatdja taldlta volna ki az ottani bartulajdonossal,
Jack Koepplerrel, majd ezt Deplante kiadvdnyaban megirta, igy
Amerika-szerte elterjedt.
De igazabdl ez autentikus ir torténet: Joe Sheridan, a Limerick
megyében mikédé Foynes Flying Boat terminal (hydroplan-
dllomas) éttermének vezetSje az 1940-es években ir
jellegzetességet akart kolcsonozni kavéjanak, ami kellemesen
atmelegiti a varakozé utasokat. Mikor kérdezték téle, hogy ez
brazil kavé volt-e, 6 tréfasan valaszolt: "Nem, ez ir kavé volt!"

Boilermaker

Whisk(e)y
Sor

Ejtsd bele a
whisky-t a sérbe!
Vagy idd kulon!

"
w_

Allitélag vasuti munkasok dobtak fel
igy a soriuket az 1800-as években (a
g6zmozdonyok viztartalyabdl
szarmaztatjdk a nevet)...bar inkdbb
tinik ez a modern id6k party-
ritudléjanak.
Ha stout a sor, fele-fele ir krémlikér és
ir whiskey a shot, Irish Shot néven fut.
B/ W\
: S ¥ De tulmutat
a fogyasztas
a whisk(e)y
vilagan: a
Becherovka-
. sor még
jobban
passzol!
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Az a franya dugd! llletve mindenkit érhet baleset!

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialité

~ Single Malt = parafadugd. Aki bontott mar régi, ott maradt vagy szandékosan (évekig!)
| Orizgetett parafadugds whisky-t...bizony szembesiilhetett a problémaval: a dugé bizony

beletért! Mit lehetett volna tenni:

1. Megel6zés: a whisky-t nem taroljuk fekve, de ha parafa a dugdja, akkor 2-3 havonta
atforgatjuk, néhany percig fektetjik, hogy a dugo nedvesedjen. Nem szdrad ki, nem
torik bele nyitaskor.

2. Ovatos nyitas: régi palackot Ugy kezeliink, mint a himes tojast! A dugét
milliméterenként mozgatva, ide-oda forgatva, a legnagyobb évatossaggal huzzuk ki.

Mi a rossz hir: a dugo beletort; mégpedig néha igen rondan, megfoghatatlanul (nem
ugy, mint a képen...OK, illusztracidképp én itt szandékosan beletortem...) ezzel kell
valamit kezdeni!

Mi a jo hir: a whisky-nek semmi baja!

Mit kell tenni?

1. A beletort dugét ki kell valahogy piszkalni...dugéhuzo, dvatosan, lehet, hogy
elkapja...belemorzsalékosodott? ...at kell a whisky-t gyorsan sz(rni, kirazni a
dugddarabkakat, vissza a whisky-t a palackba! Uj dugét neki! Honnan? Hat van!

2. Ne tetézzik a bajt, a whisky-t meg kell inni belathato idén belll. Egyébként se jo, ha
hdonapokig (nem 2-3 hénapig, hanem tovabb) ott all fél palack: a whisky igy mar
oxidalddik, az ize tompul valamelyest. Szoval dugétél megmentettiik, fogyasszuk el!
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Az a franya dugd! llletve mindenkit érhet baleset! it

Crécdecrs de comivialité

|12

Mindez képekben:

Az 6vatlan mozdulat: Bizony, beletort! Whiskysdugét nem ...6s a bajt elharitottuk!

Beletdrt az 4tkozott! Kiigyeskedem. Ezt még meg eldobni! Mindig van otthon Most mar szépen
t;‘::aaTvgoi‘;'zk;igteEm fclél?(?r?tn egy marékkal! igy csak elfogyasztjuk...és legkdzelebb
X satya. 6y kivalasztjuk a megfelelét... Gvatosan a dugoval!

dugdhuzd, vékony pengéjli kés...ha . > Lo
morzsalékos, 4tszdrdm, Es forgassuk meg a készleten allo

visszatoltam. palackokat, nedvesedjen a dugg!,
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Whisky kontedk - 6sszeesklivés-elméletek

Azért hivjuk igy, mert a jelenség id6nként nagyfoku bizalmatlansaggal és gyanakvassal parosul: csalnak a whiskyvel? Felvizezték? Van benne
valami? Esetenként ez sem zarhato ki, de a magyarazat rendszerint ennél kevésbé rejtélyes (persze, hogy mibdl vannak a gagyi whisky-k,
whisky-utdnzatu, aromas szeszes italok, azt meg nem fejthetjik, de a megoldas ott is egyszer(: ilyeneket sose fogyasszunk!)

A whisky megfagyhat a mélyhiit6ben?

Megfelel6 h6mérsékleten minden megfagy. A tiszta etil-alkohol -114C° fokon fagy meg, de a whisky nem tiszta etil-alkohol, hanem, ha Ggy nézziik, egy oldat.
Maga a friss parlat sem tiszta alkohol, 96% f6lé nem is lehet leparlassal menni, mert ott a maradék viz az alkohollal egytitt forr, nem tud magasabb szeszfokot a
parlat elérni (a folyamat Un. azeotrdp, gorog eredetl kifejezés: , forraldsra nem valtozik”). A whisky pedig nem is megy ilyen magas szeszfokra: a single malt
whisky-t 72-73% szeszfokra paroljdk le, a Bourbon whiskey leparlasi szeszfokat a torvény korlatozza max. 80%-on, a grain whisky-t is maximum 94%-osra f6zik
(azért, hogy a pdrlat izes maradjon, megérizze gabonas jellegét). A gabondbdl visszamaradt izanyagok, olajok, margarinok szintén jelen vannak a whisky-ben,
épplgy, mint a hordds érlelés soran a fabdl kapott aroma-anyagok. A haztartasi hiit6k alapesetben -18C°-ra vannak allitva, tapasztalati Gton azt mondhatjuk,
hogy ott egy 40%-es whisky nem fagy meg. Maga a fagyas sem egy azonnali folyamat: a folyadék el6szor s(rlisédik, viszkdzussa valik, majd a benne Iévé nem
alkoholos, tehat egyéb anyagok kristalyosodni kezdenek, 6sszeallnak, de a folyadék nem fagy homogén tombbé. Még Gsszetettebb a helyzet likéroknél,
gyomorkeser(iknél, ahol a recepturdban az izesit6 anyagok mellett a cukor is jelen van. Tehat, ha a normal 40%-os whiskynél fagyast, kristalyosodast
tapasztalunk, akkor az a h(it6 a normaélisnal jobban hiit, és valahol -25/-30C°-nél tényleg elindulhat ez a folyamat.

Jeget teszek a whiskyhez, és kis szemcsék valnak ki beléle!?

Mint a mélyh(itGs fagydsnal irtuk, a whiskyt nem f6zik a lehetséges maximalis szeszfokra, szdndékoltan megérzi a parlat a gabonas jellegét. A jégkockaval kapott
hirtelen hideg, vagy a palackban Iévg, szobah&mérsékletl whisky pl. teraszra, erés fagyba torténd kitétele ezeket a gabonaszarmazékokat, margarinokat
szilarditja meg, rantja ki a whiskybdl, ezek allnak 6ssze szilard szemcsékké. Az italnak semmi baja, a teraszon atfagyott teli palackot behozva, Ujra felmelegedve
a kis szemcséket tokéletesen szét lehet razni, oszlatni Gjra az italban. Epp a jelenség gyakori eléforduldsanak elkeriilésére vetik ald a whiskyket palackozas el6tt
egy un. h(itve szlrési (chill filtration) eljarasnak, ami ezeket a gabonamaradvanyokat kiveszi. Ennek az izre gyakorolt hatdsa észlelhetetlen, de kilénleges single
malt-okat, hordderdsséggel (cask strength) palackozott whiskyket annak fokozottan tradiciondlis jellege miatt nem vetik ala a h(itve sz(rési eljarasnak, és ezt fel
is tlintetik a palackon (non-chill filtered). Viszont ezen whiskyk fogyasztéitdl, a whisky-connoisseur-6ktél elvart, hogy tisztaban legyenek ezzel a jelenséggel. A
laikusabb fogyasztd pedig egy j6 bartendertél kap arra magyarazatot, hogy miért véli "szennyezett"-nek a whisky-t vagy a jeget (vagy a poharat)...
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There is no bad whiskey. There are e Whiskysliquid sunshine.
only some whiskeys that aren't as
good as others.

"Too much of anything is bad, but

too much good whiskey is barely
enough."

Mark Twain

,,Barmibdl tul sok, az rossz, jo ,Nincs rossz whisky. Csak vannak olyan whiskyk, amik nem olyan jok,
whisky-bdl tul sok, az alighogy mint masok” — Raymond Chandler, krimiiré
eleg — Mark Twain, iré =
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1 only drink

WHISKY

on days
with names
that end
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2B Lt e WINSTON CHURCHILL™

,Igazolom, hogy Winston Churchill baleset ,Eletfilozéfiam Ggy irhaté le, mint a szivarozas és
utani ldbadozasahoz szikséges, hogy alkoholfogyasztas tokéletesen megszentesitett

,Lehet, hogy részeg vagyok,

kisasszony, de reggelre "Csakkaz ’Y,_rT(VéE_Z?;d?' s,ielsZEs ital:(?kit fTiTasszon, e'?olsok:band Cereméniéja, étkezés elGtt és utén, és ha szl kséges,
ételek mellé. Korlatlan mennyiségben, de .. . . Lz . .
kijdzanodom, maga meg akkor - NAPOKON ISZOKX WRISKYL ) N N mennylseg ; akdzben is, valamint a tébbi id8pontban az étkezések
is esiinya marad —';‘g”d;a Winston Churchill, politikus  legaldbb 250 kébcentiméternyit (2,5dl) ” - KB26tt” — Winston Churchill

Winston, Bessie Braddoc . .. . . J . —

szocialista képviseléndnek, aki izrégzgﬁi?)mmden nap y-ra orvosi igazolds Churchill szdmara, mikor a 020 Inston Lhurchi

megszélta, hogy részeg szesztilalom idején az USA-ba Idtogatott
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